A Saisonkalender

CAL © THINK GLOBAL © EAT LOCAL © THINK 6L

OBAL * EAT LOCAL ®

0
-
/4 o
\ G X
w ; m .: &

Blaubeeren Blumenkohl

Brombeeren

L7 Friihlings-
Erdbeeren Fenchel zwiebeln
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Gurken Himbeeren beeren Karotten Kartoffeln
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Radicchio Radichen Rettich Romasalat
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Rote Bete Rucola Spitzkohl Stachelbeeren
Stauden- - 4 3 Zucker-
sellerie WeilBkohl Wirsing Zucchini schoten

k. folgende Friichte . : g

¥ werden frisch geerntet

: fulgente Fricht UTOPIA 4

Zwetschgen  Zwiebeln gib es aus Lagerung :}
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